KING

il prosciutto del cestello

King’s , il famoso Prosciutto del Cestello,
festeggia i suoi primi cento anni.
Un secolo di qualita ed eccellenza al servizio del consumatore

King’s Prosciutti, uno dei prosciuttifici piu antichi d'Italia, celebra quest’anno i suoi primi
100 anni di storia vissuti nel rispetto dei valori di tradizione, innovazione ed etica.

In occasione di questa importante ricorrenza King’s ha partecipato a Cibus Roma 2007
e ha dato il via ai festeggiamenti per il Centenario con una cena tenutasi domenica 15
aprile allo Sheraton Hotel Golf Parco de Medici di Roma. La famiglia Dukcevich al gran
completo ha accolto gli oltre 400 ospiti che hanno preso parte a questo importante
appuntamento.

La Cena del Centenario ha ufficialmente dato inizio ai festeggiamenti per il primo secolo
di storia di King’s e, proprio per omaggiare i luoghi di origine e il valore della tradizione
dell'azienda veneta, ha visto un menu interamente veneto-friulano, a cura dello Chef Aldo
Morassutti del Ristorante “Da Toni” — Gradiscutta Varmo (UD).

“E’ per me motivo di orgoglio essere alla guida di King’s in un momento cosi importante
come il suo Centenario” ha dichiarato Vladimir Dukcevich, Amministratore Delegato di
King’s. “Proprio in occasione di questa cena, prima tappa di una serie di attivita
organizzate per festeggiare i nostri primi 100 anni, mi sento in dovere di ringraziare
tutti i nostri Clienti e Consumatori per la costante attenzione e la sensibilita alla qualita
dimostrateci. La grande passione per la tradizione e l'amore per il territorio sono gli
elementi distintivi che caratterizzano i nostri prosciutti e Ili rendono unici. Proprio per
questo intendiamo proseguire tutti insieme il nostro percorso e poter confermare sempre
piu King’s come il Prosciutto Sovrano ".

I festeggiamenti per il Centenario proseguiranno con altri appuntamenti in programma
per i prossimi mesi. Il piu importante si svolgera durante il week-end del 7-8 luglio 2007,
nel corso del quale King’s aprira le porte dei propri stabilimenti a Sossano, con visite
guidate e momenti di degustazione. In occasione di questo week-end avra anche luogo la
IV edizione del concorso culinario per piatti innovativi Prosciuttando®, organizzato in
collaborazione con la sede vicentina della Federazione Italiana Cuochi, che premiera le
migliori idee per la realizzazione di ricette a base di Prosciutto.

Cibus Roma 2007, che ha visto un’affluenza di oltre 35.000 visitatori tra operatori,
consumatori e stampa, € stata anche I'occasione per avviare due interessanti attivita di co-
marketing con Casa Vinicola Zonin, una delle pit importanti realta vitivinicole private
d'Ttalia, e Warsteiner Italia, filiale italiana della Warsteiner Brauerei, la maggiore birreria
privata della Germania. Due proficue collaborazioni che continueranno ad accompagnare
King’s nel corso dei prossimi mesi.
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La storia di King’s nasce nel 1907 a Sossano, tra i Colli Berici e quelli Euganei; si sviluppa
ed amplia, poi, in quel di San Daniele del Friuli. E’ proprio in questi territori cosi speciali
che il patrimonio di esperienza e cura sapiente viene gelosamente custodito come si
addice a una cultura di inestimabile valore.



